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SUPPEN SPEZIALITATEN DES NORDENS
Tonninger Krabbensuppe |2,9,10] Matjes |10,13|
mit Nordseekrabben 7,90 nach Hausfrauenart mit Salzkartoffeln 18,90
Lauchcremesuppe |2,7,13] Labskaus nach Art des Hauses [4,10,12,14]
mit Speckwiirfeln 6,90 mit Matjes, Spiegelei,

Gewdrzgurke und Roter Beete 19,90
VORSPEISEN

Bratheringe (2,4,10,12]
Garnelen Aglio e Olio |2,9,13] si3-sauer eingelegt mit Bratkartoffeln 17,50
Gebratene Garnelen in Knoblauchdl,
dazu gerdstetes Baguette und Dip 11,90 Krabbenteller 9,14

dazu Ruhrei und Bratkartoffeln 23,90

Bruschetta mal anders |2,3,7]
Gerostetes Brot getoppt von Hummus, Rucola,
Steakstreifen und hausgemachtem Pesto 15,90

Beilagensalat
mit hausgemachtem Dressing 6,90




FISCHGERICHTE

Nordseescholle ,,Finkenwerder Art” |2,10]
mit Salzkartoffeln

Seemannstopf |2,9,10,13]

Lachs- und Zanderfilet in der Tajine auf
Salzkartoffeln in hausgemachter Kapernsolie
und Nordseekrabben

Pannfisch |2,4,10]
mit Bratkartoffeln, dazu Senfsol3e

Fischpfanne Heimathafen |2,8,9,10,13]
3 Edelfische auf Bratkartoffeln, garniert mit
Muschel- und Krabbenfleisch in Krauterbutter

23,90

26,90

23,90

29,90

FLEISCHGERICHTE

Putensteak vom Grill |13,14]
in der Pfanne serviert mit Pommes
und Sauce Béarnaise

Rumpsteak vom Grill |13]
in der Pfanne serviert mit Champignons

und Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln

Lammriicken in Walnusskruste |2,7,13|
mit Cognacpflaumen, Brokkoli und Rostini

Lammfilet |2,13|

in der Pfanne serviert an mediterranem Gemdise,

dazu Bratkartoffeln oder Tomaten-Couscous

Da wir mit Frischware arbeiten, bitten wir um Verstandnis,
falls nicht jedes Gericht vorratig sein sollte.

21,90

26,90

27,90

26,90



PASTA

Garnelen |2,9,11,13|

auf Bandnudeln mit Cherrytomaten
und Porree in pikanter
Spinat-Hummer-SahnesolRe

Lachsfilet |2,10,11,13]
auf Bandnudeln mit Cherrytomaten
und Porree in Spinat-Hummer-Sahnesol3e

wahlweise mit Muschel- und
SPEZIAL

Krabbenfleisch in der Tajine |8,9]

Steakstreifen |2,6,7,11,13|
auf Bandnudeln mit Champignons und Zwiebeln
in WeiRwein-SahnesofRe

23,90

23,90

27,90

24,90

»HIER FINDET JEDER WAS"“

Ofenkartoffel Fisch-Style |2,10,13|
mit gebratenen Fischfiletstreifen und
hausgemachter Krautercreme 17,90

Ofenkartoffel Puten-Style |2,13]
mit gegrillten Putensteakstreifen und
hausgemachter Krautercreme 17,90

Ofenkartoffel Heimathafen-Style ( VEGETARISCH | |2,13|
mit Tomaten-Couscous auf Rucola und
hausgemachter Krautercreme 15,90

Fish & Chips |2,10,13,14|
mit hausgemachter RemouladensoRe 17,90



FUR UNSERE KLEINEN GASTE DESSERTS

Schnitzel |2,14] Omas Waffel |2,13,14]

mit Pommes 11,90 mit Vanilleeis, heiffen Kirschen und Sahne 7,90
Spaghetti (2,11 Schokoladensoufflé |2,7,13,14|

in ButtersolSe 5,90 mit Vanilleeis und Sahne 7,90
MITTAGSTISCH

KUCHEN UND TORTEN
Wir bieten taglich von 12:00 - 15:00 Uhr einen

wechselnden Mittagstisch an: ab 10,90 Unser himmlisches Kuchen- und Tortenangebot
wird taglich frisch fur Sie gebacken:
LN .
N7 Stiick Kuchen 4,50
— mit Sahne 5,40
HEIMATHAFEN Stiick Torte 5,40
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HEISSGETRANKE

Pott Kaffee
Milchkaffee
Cappuccino
Latte Macchiato
Espresso

Pott Schokolade
Schwarztee
Minztee
Pharisder

Tote Tante

SAFTE

Orangennektar 0,3l
Apfelsaft 0,3l

3,20
3,90
3,70
3,90
2,90
3,90
3,70
3,70
6,90
6,90

3,50
3,50

ERFRISCHUNGSGETRANKE

Deichlimo Kola

Deichlimo Kola zuckerfrei
Deichlimo Orange
Deichlimo Zitrone
Deichlimo Apfelschorle
Rhababerschorle

Spezi

St. Michaelis Mineralwasser
St. Michaelis Mineralwasser

0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,25l
0,75I

3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
6,70



HAUSGEMACHTE LIMONADE APERITIF

Zitrone-Limette 4,90 Glas Prosecco 4,50

Zitrone-Limette-Minze 4,90 Aperol Spritz 7,90

Zitrone-Limette-Ingwer 4,90 Hugo 7,90

BIER COCKTAILS

Flensburger vom Fass 0,3l 3,90 Sex on the Beach 0,2l 7,90

Flensburger vom Fass 0,5l 5,50 Pina Colada 0,2l 7,90

Flensburger alkoholfrei 0,33l 3,80 Sportsman alkoholfrei 0,2l 7,90

Flensburger dunkel 0,33l 3,80

Alsterwasser 0,3l 3,90 SPIRITUOSEN

Alsterwasser 0,5l 5,50

Schneider Weizen 0,5l 5,70 Friesengeist 2l 4,50

Schneider Weizen alkoholfrei 0,5l 5,70 Kiistennebel 2l 3,50
Jubildum Aquavit 2cl 3,00
Linie Aquavit 2cl 3,50
Ramazotti 2cl 3,90
Helbing 2cl 3,00




WEINKARTE

WeiRwein
Silvaner/Kerner
Austernfischer von der Nahe, trocken

Grauburgunder
Weingut Kiefer aus Baden, trocken

Riesling
Weingut Manz aus Rheinhessen, feinherb

Chardonnay/Inzoglia
Terreliade aus Sizilien (IT), trocken

ROSEWEIN

Spatburgunder
Austernfischer aus der Pfalz, trocken

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
0,75I

5,90
19,90

6,90
22,90

6,90
22,90

5.90
19,90

5,90
19,90

ROTWEIN

Dornfelder

Rogenwieser aus der Pfalz, trocken 0,21 5,90
0,751 19,90

Merlot

Toressela aus Veneto (IT), trocken 0,2l 5,90
0,751 19,90

Primitivo

Anatroccolo aus Apullien (IT), halbtrocken 0,2I 6,90
0,751 22,90
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Gluten 2

Glutenhaltiges Getreide: Hafer,
Roggen, Weizen, Gerste, Dinkel, Kamut

Eier 14

Sesam 3

Milch 13 Die

gl 14
haufigsten

Lebensmittel-

Allergien

Schwefeldioxid 6

Wein, Trockenobst

Fische 10

Nusse 7
- halenfriichte, d
. . Q Pistazi Inii hews, Pecan-,
KrEbStIere 9 We|cht|ere 8 Hasel-, Paraniisse
Flusskrebse, Garnelen, | Schnecl Ti £k
Krill, Langusten, Scampi Muscheln und Austern

HINWEIS: ,Eine detaillierte Allergenliste der Getrankekarte handigt unser Personal lhnen gerne separat aus.” | Alle Preise verstehen sich in EURO






Herzlichen Dank!
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